BROTCHEN HAUSMISCHUNG I

Sorten: Schinken, Salami,
Tomate / Mozzarella, Aufstrich 1,80/ STK.

BROTCHEN HAUSMISCHUNG II

Sorten: Schinken, Salami,
Tomate /Mozzarella, Lachs 2,°°/STK.

BROTCHEN EXCLUSIV
Sorten: Roastbeef, Lachs, Salami,
Beinschinken, Tomate / Mozzarella 2 ,ZO/STK.

HAUER BROTCHEN

Sorten: Geselchtes, Schweinebraten,
Kase, Aufstrich 1,80/ STK.

SOMMER BROTCHEN

Sorten: Putenschinken, Tomaten/Mozzarella,
Hummus, Rohschinken 2 ,OO/STK.

Mindestbestellmenge: 20 Stiick

METER-JAUSE
1m Riesenbaguette (Sorten: Mais oder Korn)
gefiillt mit Aufstrich, Beinschinken, Kése, Polnische, Salami,
Tomate /Mozzarella, Rucola, Paprika, Salat, ...
(8—12 Pers., ca. 3kg)
g 45,00

DIE GEHEIME ZUTAT
IST IMMER

KLASSIKER

« Schnitzerl (Schwein, Sur,
Pute oder Huhn)

+ Cordon Bleu

- Backhenderl

- Schweinebraten, Surbraten

« Fleischknodel

VoM SCHWEIN:

- Schweine- &

Kimmelbraten
« Gefiilltes Bauchfleisch
- Gefullter Spanferkel-
braten (ab 25 Port.)

GEFI"JLLTEWM

« Fleischlaibchen, Senf, Salat

» Wachauer Rohschinken, Kren, Butter - Champignon-

» Beinschinken, Kren, Salat Geschnetzeltes

» Mozzarella mit Tomate . Grammelknodel

+ Salami, Ei, Paprika, Salat
« Schweinebraten, Kren, Senf Z,OOISTK.

« Blunz'n Grostl
- Schweinemedaillons
mit Obers-, Pfeffer- oder

« Schnitzerl, Salat, Knoblauchsauce Champignonsauce

» Putenschnitzel, Salat, Knoblauchsauce
« Roastbeef, Rucola, Knoblauchsauce

o Vom RIND:
- Lachs, Ei, Gurke, Salat 2, /STK.

+ Rindsrouladen
+ Rindsbraten
HAUSGEMACHTE KIPFERL - Gulasch, Gulaschsuppe

« Schinken - Boeuf Stroganoff

« Lachs 2.80/51k - Beiried im Ganzen gebraten
, .
(ab 20 Port.)
Auch bei uns erhaltlich: Vom KALB:
+ Kalbsbraten
PIKANTE - Gefiillter Kalbsbraten

Eoiten

Genauere Informationen “ 4 ) L%%m
dazu finden Sie auf unserem ’
Sdraule-Torten-Flyer.

UBERBLICK UBER UNSERE

Buffet- Schmanteent:

VON DER PUTE:
- Gefullter Putenbraten

- Gefullte Puteninvoltini
« Putengeschnetzeltes

« Putengulasch

VEGETARISCH:

« Parmesan-
Gemise-Laibchen

- Gebackenes Gemdtise

- Gemiselasagne

- Spinat-Tomaten-
Feta-Lasagne

- Tagliatelle

- Spinatknddel

« Krautfleckerl

VEGAN:

+ Gemusecurry

+ Nussiger Emmerreis
mit Gemuse

MEDITERRAN:
« Saltimbocca von
der Hithnerbrust
+ Hilhnerhaxerl gebraten
in Honigmarinade
+ Gemtise- oder Pilztagliatelle
+ Spinat-Tomaten Gnocci mit
Parmesan

Reichliche Auswahl an
BEILAGEN &
SALATEN

Hier bieten wir ein spezielles Angebot.
Wir freuen uns auf ihre Anfrage unter catering@sdraule.at

O1s BocHN
Versch. Schnitzel, Backhenderl, k1. Cordon bleu, gebackenes

Gemiise, Beilage, Salate, Knoblauchsauce, Preiselbeeren
16,%/p.p.

BUFFET 2
Versch. Schnitzel & Backhenderl, Schweinebraten,

Beilagen, Salate, Preiselbeeren 15,90/p.p,

BUFFET 3
Rosa gebratenes Schweinefilet in Oberssauce, versch. Schnitzel
& Backhender], Parmesan-Gemiise-Laibchen, Beilagen,

Salate, Knoblauchsauce, Preiselbeeren 16,00/P.P.

BUFFET 4 SommEer

Saltimbocca v. d. Hithnerbrust, Tagilatelle mit Rucola &
Schmelztomaten, versch. Schnitzel & Backhenderl, frisches
Marktgemiise, Butterreis, Salate, Preiselbeeren 18,00/P.P.

BUFFET 4 WiInTER

Zarter Rinderbraten in cremiger Wurzelsauce, versch. Schnitzel
& Backhenderl, Frisches Marktgemiise, Parmesan-Gemiise-
Laibchen, Serviettenschnitte, Salate, Preiselbeeren

18,%9/p.p.

Teller, Besteck, Salatteller Z,OO/P.P.

Riickgabe ungewaschen



FINGERFOOD i/t gh@

HERZHAFTES

+ Beef Tartar mit Schwarzbrotchips
- Backhenderl auf Kartoffelsalat

+ Cordon bleu Praline mit Dip

- Rindfleischsalat mit Kernol

« Fleischknodel auf Krautsalat

+ Grammelknodel auf Krautsalat

- Pikanter Wurstsalat mit Kresse

- Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikum
« Frihlingsrollchen mit siifisaurer Sof3e

« Falafel mit Humus

+ Parmesan-Gemiusepraline auf Cole Slaw

- Linsensalat mit Schafkésecrumble 2,4O/STK.
SUSSES

- Panna Cotta

+ Schokomousse 2,50/STK.
+ Himbeercrumble

- Ribiselschnitte 3,50/STK.

Mindestbestellmenge: 10 Stiick je Sorte

Samtliche Speisen werden auf Platten bzw. Geschirr von uns
angerichtet. Wir bitten um zeitnahe Riickgabe.

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt.

ANGEBOT: EQUIPMENT:
- kalte & warme Buffets « Teller & Besteck
oder servierte Meniifolge « Glaser

- Feste jeder Art » Tischwésche

« Hochzeiten & Agapen « mobile Cocktailbar mit
« Brotchen bis zu 8 Metern Lange

- Fingerfood + Kiithlanhénger

- Flying Buffet

« Lieferung & Abholung

KONTAKT:

VIKTORIA SDRAULE

Syaule

Ihr Schmankerlfleischer

Hauptstrafle 2, 3390 Melk
02752/52 447 - catering@sdraule.at
www.sdraule.at
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Soraule

CATERING

SDRAULE’'S SCHMANKERLPLATTE
Schinken, Braten, Geselchtes, Rohschinken, Roastbeef,
verschiedene Kase, Kalbsleberstreichwurst

200g gelegt & garniert 8,%0/p.p.
JAUSENPLATTE

Schinken, Braten, Geselchtes, Wurst, Kase

200g gelegt & garniert 6,°%/p.p.
HAUER JAUSE

Geselchtes, Schweinebraten, Kimmelbraten, Saumaise,
Blutwurst, verschiedene Kase, Rohschinken
200g gelegt & garniert 6,°0/p.P.

KALTES REINDL

Schnitzel, Backhendl, Schweinebraten, Kiimmelbraten, Fleisch-
knodel, Fleischlaibchen, gefiilltes Bauchfleisch, Krautsalat,
garniert mit Pfefferoni, Gurkerl, Kren & Senf

9,°%/p.P.

KASEPLATTE
Schnittkédse & hochwertige Kédsesorten im Ganzen

28,°%/xa
AUFSTRICHE
Liptauer 2008 3,80
Eiaufstrich 2008 3,50
Bratenfett 2508 2,50
Grammelschmalz 2508 3,50



