
Überblick über unsere  

      Buffet-Schmankerl:
Klassiker
• �Schnitzerl (Schwein, Sur, 

Pute oder Huhn) 
• Cordon Bleu
• Backhenderl
• �Schweinebraten, Surbraten
• Fleischknödel

Vom Schwein:
• �Schweine- und  

Kümmelbraten 
• Gefülltes Bauchfleisch
• �Gefüllter Spanferkel- 

braten (ab 25 Port.)
• �Champignon- 

Geschnetzeltes
• Grammelknödel
• Blunz’n Gröstl 
• �Schweinemedaillons mit 

Obers-, Pfeffer- oder Cham-
pignonsauce

Vom Rind:
• Rindsrouladen
• Rindsbraten 
• Gulasch, Gulaschsuppe
• Boeuf Stroganoff
• �Beiried im Ganzen gebraten 

(ab 20 Port.) 

Vom Kalb:
• Kalbsbraten
• �Gefüllter Kalbsbraten

Von der Pute:
• �Gefüllter Putenbraten
• Gefüllte Puteninvoltini
• Putengeschnetzeltes
• Putengulasch

Vegetarisch:
• �Parmesan- 

Gemüse-Laibchen
• Gebackenes Gemüse
• �Gemüselasagne 
• �Spinat-Tomaten- 

Feta-Lasagne
• Tagliatelle
• Spinatknödel
• Krautfleckerl
• Gemüsecurry

Mediterran:
• �Saltimbocca von  

der Hühnerbrust
• �Hühnerhaxerl gebraten  

in Honigmarinade
• �Gemüse- oder Pilztagliatelle
• �Spinat-Tomaten Gnocci mit 

Parmesan

Reichliche Auswahl an  

Beilagen &  
Salaten

Gerne auch in Kombination mit Vorspeisen-,  
Suppen- und/oder Dessert-Buffet. 

Auch bei uns erhältlich: 

pikante 

      Torten
Genauere Informationen  
dazu finden Sie auf unserem  
Sdraule-Torten-Flyer. 

Buffet-Vorschläge
                       für 20 bis 30 personen

Die Geheime zutat
ist immer         

Liebe

Ois Bochn
Versch. Schnitzel, Backhenderl, kl. Cordon bleu, gebackenes  
Gemüse, Beilage, Salate, Knoblauchs. Preiselbeeren 

� 14,00/p.P.

Buffet 2
Versch. Schnitzel & Backhenderl,  Schweinebraten,  

Beilagen, Salate, Preiselbeeren � 13,00/p.P..

Buffet 3
Rosa gebratenes Schweinefilet in Obersauce, versch. Schnitzel 
& Backhenderl, Parmesan-Gemüse-Laibchen, Beilagen,  

Salate, Knoblauchs.,Preiselbeeren � 14,00/p.P.

Buffet 4  Sommer
Saltimbocca v. d. Hühnerbrust, Tagilatelle mit Ruccola & 
Schmelztomaten, versch. Schnitzel & Backhenderl, Frisches 
Marktgemüse, Butterreis, Salate, Preiselbeeren � 16,00/p.P.

Buffet 4  Winter
Zarter Rinderbraten in cremiger Wurzelsauce, versch. Schnit-
zel & Backhenderl, Frisches Marktgemüse, Parmesan-Ge-
müse-Laibchen, Serviettenschnitte, Salate, Preiselbeeren

� 16,00/p.P.

Teller, Besteck, Salatteller� 2,00/p.P.
Rückgabe ungewaschen

Brötchen Hausmischung I
Sorten: �Schinken, Salami,  

Tomate / Mozzarella, Aufstrich 	�  1,60/stk. 

Brötchen Hausmischung II
Sorten: �Schinken, Salami, 

Tomate /Mozzarella, Lachs� 1,80/stk. 

Brötchen exclusiv
Sorten: �Roastbeef, Lachs, Salami, 

Beinchinken, Tomate / Mozzarella� 1,90/stk. 

Hauer Brötchen
Sorten: �Geselchtes, Schweinebraten,  

Käse, Aufstrich � 1,60/stk. 

Sommer Brötchen
Sorten: �Putenschinken, Tomaten / Mozzarella,  

Hummus, Rohschinken� 1,80/stk.
 
Mindestbestellmenge: 20 Stück

Meter-Jause 
1 m Riesenbaguette (Sorten: Mais oder Korn) 
gefüllt mit Aufstrich, Beinschinken, Käse, Polnische, Salami, 
Mozzarella/Tomate, Rucola, Paprika, Salat, … 
(bis zu 15 Pers.)� 36,00

Gefülltes Jourgebäck
• Fleischlaibchen, Senf, Salat
• Wachauer Rohschinken, Kren, Butter 
• Beinschinken, Kren, Salat
• Mozzarella mit Tomate
• Salami, Ei, Paprika, Salat 
• Schweinebraten, Kren, Senf � 1,80/stk. 

• Schnitzerl, Salat, Knoblauchsauce
• Putenschnitzel, Salat, Knoblauchsauce
• Roastbeef, Rucola, Knoblauchsauce
• Lachs, Ei, Gurke, Salat� 2,40/stk. 

Hausgemachte Kipferl 
• Schinken

• Lachs	�  2,30/stk. 



Das Leben  

ist ein Fest. D
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Sdraule’s Schmankerlplatte
Schinken, Braten, Geselchtes, Rohschinken, Roastbeef,
verschiedene Käse, Kalbsleberstreichwurst 
200 g gelegt & garniert� 7,50/p.P.

Jausenplatte
Schinken, Braten, Geselchtes, Wurst, Käse  
200 g gelegt & garniert � 6,00/p.P.

Hauer Jause
Geselchtes, Schweinebraten, Kümmelbraten, Saumaise, Blut-
wurst, verschiedene Käse, Rohschinken  
200 g gelegt & garniert � 6,00/p.P.

Kaltes Reindl
Schnitzel, Backhendl, Schweinebraten, Kümmelbraten, Fleisch-
knödel, Fleischlaibchen, gefülltes Bauchfleisch, Krautsalat, 
garniert mit Pfefferoni, Gurkerl, Kren & Senf 

� 9,50/p.P.

Käseplatte
Schnittkäse und hochwertige Käsesorten im Ganzen 	
� 25,90/kg

Aufstriche
Liptauer	 250 g	 3,50	 500 g	 6,50

Eiaufstrich 	 250 g	 3,50 	 500 g	 6,50

Bratenfett			   250 g	 2,00

Grammelschmalz			   250 g	 2,90

Fingerfood im Glas 

Herzhaftes
• Beef Tartar mit Schwarzbrotchips
• Backhendl auf Kartoffelsalat
• Cordon bleu Praline mit Dip
• Rindfleischsalat mit Kernöl
• Räucherforellenmousse

• �Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikum
• �Frühlingsröllchen mit süßsaurer Soße
• �Hummus mit Gemüsesticks
• �Parmesan-Gemüsepraline auf Colw Slaw 
• Linsensalat mit Schafkäsecrumble� 2,20/stk. 

Süsses
• Panna Cotta

• Schokomousse� 2,20/stk. 
• Himbeercrumble

• Ribiselschnitte� 2,90/stk.

Mindestbestellmenge: 10 Stück je Sorte

Sämtliche Speisen werden auf Platten bzw. Geschirr von uns 
angerichtet. Wir bitten um zeitnahe Rückgabe.

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt.

Angebot:
• �kalte & warme Buffets 

oder servierte Menüfolge
• Feste jeder Art
• Hochzeiten & Agapen
• Brötchen 
• Fingerfood
• Flying Buffet
• Lieferung & Abholung

Equipment:
• Teller & Besteck
• Gläser
• Tischwäsche
• �mobile Cocktailbar mit  

bis zu 8 Metern Länge
• Kühlanhänger 

Hauptstraße 2, 3390 Melk
02752/52 447 • catering@sdraule.at
www.sdraule.at

Kontakt:

 Viktoria Sdraule 


